Gastanoveé jazycCky
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Budete potrebovat

Gastanové pyré 200 g
Piskoty 70 g
Vlasské orechy 70 g
Maslo 60 g
Brandy alebo rum 30 ml
Vanilinovy cukor Vitana 2 ks

Horka Cokolada 150 g



Maslo 709

Priprava receptu

Orechy aj piSkoty namelieme na jemno.

V miske zmieSame gastanové pyré, piskoty, orechy, makké maslo,
brandy a cukor.

Vymiesime hmotu, ktora drzi pokope. Nechame cca 30 minut
zachladit'.

Z hmoty nasledne formujeme oval, ktory opat nechame poriadne
zachladit'.

Rozpustime spolu ¢okoladu a maslo.

Zachladené gastanové jazyCky potom zo vSetkych stran obalime v
cokolade a ulozime na mriezku.

Cokoladu nechame zatuhnut.

Podame s vysSlahanou Slahackou ozdobené ¢okoladovymi hoblinami.

Vanilinovy cukor



